
Kennt	ihr	das	Gedicht	von	Eduard	Mörike	und	wisst	wie	es	weitergeht?
Auf	jeden	Fall	ist	der	Frühling	spürbar	und	es	ist	viel	los.	Hier	folgt	ein	Update:

Aus	der	Regionalwert-Familie

Neue	Partnerbetriebe	an	Bord!
	
Bio	Emma
Seit	kurzem	ist	auch	der	Bioladen	"Bio	Emma"	in	Ottersberg	mit	an	Bord	der
Regionalwert	AG	Bremen	&	Weser-Ems.	Vor	16	Jahren	gründeten	Alexandre
Barbry	und	Morten	Jørgensen	die	"Bio	Emma"	in	einer	ehemaligen	Backstube,
um	nicht	nur	für	sich	und	ihre	Familien	ein	bezahlbares	Angebot	an
regionalen	und	ökologischen	Lebensmitteln	zu	schaffen.	Mit	über	3000
Produkten	und	täglich	frischem	Gemüse	kann	bei	"Bio	Emma"	mit	oder	ohne
Mitgliedschaft	eingekauft	werden.	Mitglied	sein	bedeutet,	Teil	des	"Bio
Emma"	Projektes	zu	sein,	den	Laden	monatlich	finanziell	zu	unterstützen	und
mitzugestalten.	Ein	Einkauf	in	der	"Bio	Emma"	ist	geprägt	durch	Gelassenheit,
Offenheit	und	Freundlichkeit.	Schaut	doch	mal	vorbei!
	
Öffnungszeiten
Montag	-	Samstag	von	8	bis	18	Uhr
	
Und	hier	findet	ihr	die	"Bio	Emma":
Alter	Weg	45
28870	Ottersberg
	
Website:	https://www.bio-emma.com/

Frühling	lässt	sein	blaues	Band	wieder	flattern	durch
die	Lüfte	...

https://www.bio-emma.com/


Bioland	Hofrestaurant
Ebenso	freuen	wir	uns,	dass	Dirk	und	Stefanie	Wolters	mit	ihrem	Bioland
Hofrestaurant	in	Syke	als	neuer	Partnerbetrieb	zu	uns	gestoßen	sind!	Mit
regionaler	und	saisonaler	Speisekarte	folgt	die	Küche	des	Restaurants	dem
Rhythmus	der	Natur.	Als	Bioland-Gastronomie	Partner	stehen	die	beiden	für
handwerkliches	Können	und	hochwertige	sowie	schonende	Verarbeitung.
	
Lassen	wir	doch	Dirk	und	Stefanie	hier	selbst	zu	Wort	kommen.

https://www.youtube.com/watch?v=trMPIqeQYQ0


Regionalwert	wirkt!
Unsere	ersten	Beteiligungen	mit	einem	Gesamtvolumen	von	115.000
€:
	
Ziegenmanufaktur	Ostfriesland



Christina	und	Klaas	Froschauer	starteten	2020	mit	ihrer	kleinen
Ziegenmanufaktur.	Im	letzten	Frühjahr	2022	ging	gab	es	dann	die	ersten
leckeren	Käseprodukte	zu	kaufen.	Durch	unsere	Investitionsbeteiligung	kann
der	Ausbau	der	Ziegenmanufaktur	Fahrt	aufnehmen.	Die	Investitionen	gehen
unter	anderem	in	den	Ausbau	der	Weidenflächen	und	in	die	Hofkäserei.	Ein
neuer	Trecker	ist	am	Start,	die	Sanierung	der	Milchkammer	schreitet	voran
und	ein	zusätzlicher	Kühlschrank	und	Kessel	sind	in	Betrieb	-	was	bei	den
aktuellen	Milchmengen	auch	dringend	nötig	war.	Wir	freuen	uns	auf	die
Saison	mit	leckeren	Produkten!

Hof	Imhorst



Die	Hof	Imhorst	GbR	hat	Großes	vor	-	26	ha	Freiland	und	600	m²
Gewächshaus	wollen	bewirtschaftet	werden!	Dafür	braucht	es	eine	Menge
Ausstattung	und	Gerätschaft.	Mit	einer	Investitionsbeteiligung	der
Regionalwert	AG	Bremen	&	Weser-Ems	geht	das	etwas	leichter	von	der	Hand.
Wenn	ihr	erleben	wollt,	was	auf	Hof	Imhorst	los	ist:	Am	27.	August	findet	die
Imhorster	Landluft	statt.	Das	wunderbare	Hoffest	beginnt	um	11	Uhr.
Außerdem	haben	Hauke,	Miri	und	Martin	eine	Solawi	auf	den	Weg	gebracht.
Immer	Freitags	beim	ab	Hofverkauf	zwischen	15	und	18	Uhr	könnt	ihr	euch
darüber	informieren.
	
Hier	geht	es	zum	kleinen	Video	der	Imhorster	für	unsere	Kampagne	"Was	ist
es	dir	wert?".

https://www.youtube.com/watch?v=rWpznZrF2Hk


Teil	der	Lösung	werden	-	die	Agrarwende	selber
in	die	Hand	nehmen
Uns	liegen	viele	interessante	Beteiligungsanfragen	unserer
Partnerbetriebe	vor.
Ihr	seht	also,	die	Beteiligung	unserer	Aktionär:innen	kommt	an	und
wird	dringend	gebraucht.
Mit	der	Abgabe	eurer	Interessensbekundungen	(und	der
anderer	Menschen)	können	wir	die	nächste	Aktienausgabe
zielgerichtet	auf	den	Weg	bringen	und		weitere	Projekte
vorbereiten.
	

Veranstaltungen:
	
	
Auf	einen	Kaffee	mit	der	Regionalwert	AG	Bremen	&	Weser-Ems	-
Online	VA	für	Interessent:innen
03.05.2023,	11:30	-	12:30	Uhr
	
Pflanzmarkt	der	frischeKISTE
06.05.2023,	ab	10	Uhr
	
Frühlingsfest	bei	Meyer-Toms
14.05.2023,	10	-	18	Uhr
	
Nachhaltigkeitsmarkt	Emden
17.05.2023
	
Nachhaltigkeitsmarkt	Stadland,	Seefelder	Mühle
27.05./28.05.,	jeweils	10	-	18	Uhr
	
Weitere	Infos	zu	den	Veranstaltungen	findet	ihr	auf	unserer	Website.
	
UND	Hauptversammlung	aller	Aktionär:innen

https://regionalwert-bremen.de/wp-content/uploads/2023/01/InteressenbekundungRWAG-HBWeserEms_Formular-3.pdf
https://regionalwert-bremen.de/veranstaltungen/


29.08.2023,	17:30	Uhr	im	Core	in	Oldenburg

Lust	auf	mehr	Neuigkeiten?
Folgt	uns	auf	unseren	Kanälen	und	seid	so	immer	auf	dem	neuesten	Stand.
Website
Facebook
Linked-In
Instagram

Viele	Grüße
für	das	Regionalwert-Team,

Susanna	Suhlrie
Vorständin

Regionalwert	AG	Bremen	&	Weser-
Ems
Ziegelhofstraße	72
26121	Oldenburg
info@regionalwert-bremen.de
https://www.regionalwert-bremen.de

Mauris	commodo	massa	tortor,	u	sit	amet,consectetur	adipisicing	Nunc
fermentum	neque	quam,	sodales	eleifend	elit	imperdiet	vitae.	Aliquam	id
euismod	nulla.	Suspendisse	imperdiet,	sem	et	sollicitudin	egestas,	urna	nunc
auctor	massa,	vulputate	pharetra	mi	odio	nec	tortor.	Ut	ultricies	massa
viverra	quis.

	

Diese	E-Mail	wurde	an	{{	contact.EMAIL	}}	versandt.
Sie	haben	diese	E-Mail	erhalten,	weil	Sie	sich	auf	Regionalwert	AG	Bremen	&

Weser-	Ems	angemeldet	haben.
	

Abmelden
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